YORESEL YEMEKLERIMIZ

CORBALAR

Gendime, kesme hamur c¢orbasi, un herlesi, dirma, karalahana, kavut, ogmag,
pesgiden (Yogurtlu ¢corba yapmak i¢in kullanilir), arpa veya bulgur yarma ¢orbasi.

YEMEKLER

Patates borani, pazi borani, fasulye kavurma, patates kavurma, etli lahana
sarmasi, etli etsiz taze fasulye, kuru fasulye, gendime, gavut, un hasgili, et yahni,
gliveg, tandir, bumbar, kislari tuzlu etle kapilan Zziiliif ve zlilbiye.

HAMUR ISLERI
Diiz kete, yagh kete, su boregi, siron, eriste, lemis, zirthta, kaygana, kesme
makarna, kuymak, mihlama, pisi.

YEREL OTLAR (SEBZELER) VE MEYVELER
Alug, elma, ahlat, armut, ayranmilo, ahrida, Frenk liziimi, gadamide, gag,
kantaran otu, kus burnu, kéy cayi, kuzu kulagi, lapaza, lateriza, lazut, zunzuna

TATLILAR
Stitlag, eriste, burma, un helvasi, siron, giillag, kabak, pekmez, pestil, balli lokma
(zirthta), kurutulmus elma, armut ve ahlat hosafi (komposto) ve ziilbiye.

KIS ICIN HAZIRLIK

Kesme ¢orbalik ve makarna, siron, firin eriste, kaymak, kurut, peynir, minzi, siizme,
tereyadi, tuzlu et, kavurma et, zuluf, patates, sogan, ekmek kurutmak, muhtelif
meyvelerden tursular. (elma, armut, ahlat)

Burada ismi gecen yemeklerden bazilarinin agiklamalarini Ek-28’de bulabilirsiniz.
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